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Bedakéni rada Podésu

Vanoce a hlavné vanocni prazdniny se pomalu blizi.
Abychom vam to cekani zkratili, vydali jsme pro vas dalsi
Cislo, tentokrat vanocniho Podésu. ZvaZovali jsme, Ze

bychom ho udélali vano¢ni, opravdu moc, ale nakonec jsme
se rozhodli jinak.

Zhodnotili jsme nékolik akci, které nas provazeli
v uplynulém mésici, pridali jsme néjaké lusténi a trapeni pro
vase ucenim zmozené mozecky, namichali trosku tip na
jeziska a inspiraci jak utratit penize, az budete jednou témi
milionafi © Dale jsme opét zafadili rubriku ,,nasi mali uméici,
, seznamime vas s hudebnim stylem Reggae a ddme navod
jak v kuchyni zabit chvile tvofenim anglického vanocniho
pudinku ©.

Prejeme vam pfijemné vzdélavaci, zdbavné i poucné

chvile s nasi témér dvoumési¢ni tvorbou. Vsem ctenardm
prejeme moc hezké Vanoce a téSime se na vas s dalSim
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Halloweensks dikostéka:

- Ano, hodné lidi si fekne, Ze uz to je davno uzaviena kapitola, tak proc€ to znova rozebirat?
Ja jsem jenom chtéla Fict, Ze si myslim, Ze se devatakiim moc povedla a Ze si zaslouZi mega
pochvalu ! :) To samoziejmé neplati jenom pro né, ale i pro vSsechny Gizasné décka, co pfisla

a poradné to tam rozjela! Jste prosté super!!!

ev v s

* Chvalime taky pani ucitelky z nizSiho stupné, které se k nam p¥ipojily a taky pfipravily moc pékné
kostymy :)

Den veterjni:

-11.11. 2013 piresné v 11 hodin si nase devata tfida spolecné s obcany okolnich vesnic
zavzpominala na neplachovickém hibitové na padlé obéti 1. svétové valky. Pfipomnéli
jsme si, proc vlastné pomnik za padlé obéti je, kdy se postavil a dalSich plno zajimavych a
dalezitych véci. Soucast programu byl i pfednes basni na vzpominku, ketré prednasely nase
zakyné.




Momentky z halloweenského dne a halloveenského

dne ...




Mikulas

Urcité si hodné z vas vsimlo, Ze po nasi Skole chodil Mikulas, ktery nebyl urcité sam. Jako kazdy rok si
s sebou vzal bandu zlobivych Certd, ktefi se s nikym nemazlili a chtéli si vzit s sebou do pekla ty
nejvétsi hiisniky z celé skoly. V tom jim zabranili nasi hodni andilci a v protestu se ptidaly i pani
ucitelky. Pekelnici si to nakonec spravili pisnickou, museli slibit, Ze se do pfistiho roku polepsi a
nakonec dostali sladkou odménu. Mikulas, ani andélé, ani Certi vas urcité neminou ani pristi rok,

takZe je na co se tésit! :)




$ Co potiebuje kazdy bohaé

Chtéli byste se zatfadit mezi milionafe a miliardare? Tady je takovy maly ,ndkupni seznam“ toho, co by
mél kazdy spravny boha¢ vlastnit :D

Vlastni ostrov

To je oblibené hlavné mezi slavnymi herci/zpévaky. Kdyz uz maji plné zuby novindid, tak si prosté
odleti do soukromi svého vlastniho ostrova..

Cena: Nejlevnéjsi za asi 50 mil. korun
Jachta

Na svété je piece spousta vody, pies kterou se na sviij soukromy ostrov musite dostat. Tak pro¢ si
nekoupit lod, Ze?:D A vzhledem k tomu, Ze chcete vypadat jako bohadi a ne jako chudi rybafi, budete
pottebovat luxusni jachtu.

Cena: asi 30 mil. korun
Letadla a auta

Co by to bylo za bohace bez vlastniho porshe, maserati, ferrari nebo rolls-royce? Nebo rovnou na kazdy
den v tydnu jedno! :D A co kdyz chtéji bohadi cestovat mezi kontinenty? Na to maji pfece soukromad
letadla a stihacky.

Cena: U aut se vét§inou vlezete i pod 8 mil. korun, zdkladni cena Airbusu je pak kolem 1,2 miliardy
korun

Dam

Na ten nesmime zapomenout! :D Balkdny, spousta pokojt, koupelen, vytahy, obrovské zahrady, vlastni
divadlo nebo dokonce mistnost z ledu!.. Kazdy diim vypada jinak, zalezi nejen na zemi, ve které je
postaven, ale i na vkusu majitele. Nékteré vypadaji jako zamky, jiné jako ze sci-fi film@. Spole¢né maji
jedno - obycejny ¢lovék by na né nenasetfil snad ani za 5 Zivotd. :D

Cena: Tady jsou ceny razné.. Nejdraz§ich dim (Antila, Mumbaj - Indie) stoji kolem 20 miliard korun!
Mtizete ho vidét na obrazku.

Letni (zimni) sidla

Kazdy to zname.. Léto, teplo, tak se piece nebudeme valet
doma a vyrazime nékam pod stan nebo na chatu :D To bohaci
délaji taky, akorat v trochu jiném méfitku. Vétsinou jsou to

jejich ,jednodussi“ domy (myslim to tak, Ze uz nemaji
koupelen 7, ale ,jenom* 3 :D).

R ¢
3 -
Cena: Prondjem: asi 120 tisic korun za mésic. Koupé: Stejné - ‘

jako u dom jsou ceny hodné rozdilné.. Primérné kolem 600 m

mil. korun.



Kdyz to secteme vsechno dohromady, potiebovali byste na to stat se
bohacem asi 3,2 miliardy korun! :D A to nepocitam platy sluzek,
ridi¢t, obleceni, jidlo a takové véci.. Noooo... to abychom zacali

Setrit! :D

Tohle ie ten neidrazsi diim :D




Cas Pro Ludténi

“Wydkriel viechna slova osmismérky a doswvii se, oo

Fnamena slovo Addyvent
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Hédawl’eg:

1) Prigel k ndm bily kifi, zalehl ndm cely dvér. Co je to?
2) V zimé slouzi, v [été zuby susi. Co je to?
3) PriSel k ndm host, spravil ndm most, bez sekery, bez dldta, je prec pevny dost.
Co je t0??
4) Dvandct ¢dpl, padesdt dva koroptvi, tFi sta pétasedesdt ptdki jedno vejce snédli.
Co je to?

5) Svaty Martin pfijizdi na bilém koni?

(TT°TT°5 (Jupouen Apoy £°92)sawi‘AupAl) v 'ZeJIN"E‘UES T YIUS'T)




DNY VODY (projekt NatTech)

V patek 8. 11. 2013 jsme opét navstivili Masarykovu stfedni zemédélskou Skolu
v Opavé na Dni chemického rozboru vody. Ale tentokrat v jiné sestavé — Amalie

Kofistkova, Karolina Bergerova, Martina Vitavska, Lada Antalova a Nikola Varysova.
Poprvé jak jsme slyseli co je za téma, Fikali jsme si: ,, Co mUZeme délat s vodou? ** Ale
o vodé jsme se naucili spoustu zajimavych véci, které nas bavily. Navstivili jsme chemickou
laboratof, kde si kazdy z nas udélal pokus. Pak jsme mohli udélat vlastni Suménku. Pak jsme také
zjistili, Ze alkalické kovy se mohou krajet noZzem a spoustu dalSich zajimavych véci. Dostali jsme
také papiry, které jsme museli vyplnit a potom naucit.

Dne 22. 11. 2013 jsme to jeli s panem ucitelem otestovat, jak jsme se to naucili © Dlouho
jsme cekali na EngliSovu Skolu, ale po néjaké dobé pfrisla taky. Mezitim jsme si to mohli opakovat.
Ukoly byly docela snadné, az na test :D Mysleli jsme si, Ze budeme psat ve skuping, ale psali jsme
ho kazdy zvlast® néjak jsme to napsali, ale nejspi$ s chybami, ale pfece néjak.

67’

Dopadli jsme pati z Sesti, od prvniho mista nam ale moc bodl nechybélo. Dopadlo to , jak
to dopadlo a snaZili jsme se jak jsme mohli©® Mohlo to dopadnou lip, ale taky hiF :D Celé
dopoledne se nam libilo a strasné bavilo. Nikdy bych nevéfila kolik véci se da délat s vodou a Ze

chemi e mize byt i zdbava ©

Nikol :*
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Co je to ,,Regqae“?- je to hudebni styl, ktery vznikal v pribéhu 60. let na Jamaice

- predchidci Reggae je ska a rocksteady, texty se tykaly zdbavy, objevila i kritika na Jamajce

- Reggae se da vystopovat az koncem roku 1968, kdy se ndhle vytrdci rock steady a je nahrazena

vevs

novym rychlejsim a intenzivnéj$im stylem: Reggae!

- k svétové nejzndméjsim reggae festivaldm patFi Sunssplash v Ocho Rios na Jamajce a Sumfest
v Montegu Bay taky na Jamajce

Hlavni piedstavitel Reggae ,,Bob6 Marley*- (6. (nora 1945 - 11. kvétna 1981)

- Celym jménem RoGert Nesta Marley
- jamajsky zpévdk, skladatel a kytarista, spoluzakladatel Reggae

- uz v 16. Letech zacal profesiondIné zpivat

dvat rastafaridnskou viru

ala ,zdsahy do lidského téla*

eggae v Cegkeé republice- v Ceské republice je reggae spiée mensinovym 2dnrem

Od roku 2011 se v CR kond projekt Sklizefi, ktery vznikl ze Siroké spoluprdce zpévaki okolo

Cocomanova producentského Coco Jammin

Cesti piedstavitelé Reggae a jojich ne;dapso sonqy )G

mzmaay°+ > O
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Bad Boyz- Smat, Na nasi zahrddce vl Jamaikay A3 wivs o :
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Mr. Cocoman- Tak uz to bal, Jedna laska ‘:‘"*’ ' s ‘1\. .
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Michal Seps- Posli mi jointa

Mr. Roll- Lizatka, Dodédvka

Mesgsen]ah- Ostravo Opavoll, Ganja je Iék Kristyna:*



K zamysleni i pro zasmani ©
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Pozndte mésta jen podle jejich stinu?

Ndpovéda: Rio de Janeiro, Praha, Istanbul,
RN = O 7 Bendtky,Dubaj, Rio de Janeiro,
Pariz

P S ——

Osmdesat
procent
mozku
tvori kapalina
u nékoho bohuzel
brzdova

RYTMUSOVA HUDBA ZACHRANILA
CHLAPCE, KTERY LEZEL 3 MESICE
V KOMATU...

] -

WEEKEND IS COMING SOON

"Jezisek se narodil ve

chleve, tak ncuklizej, at ... NAHODOU HRALA V RADIU JEHO

< b i dikio d " PiSNICKA A NAJEDNOU...CHLAPEC
se u tebe citr yaikco doma. VSTAL A VYPNUL RADIO.




Dila nasich malych umélcd :D

svs e

Opét prindgime pdr podarenych vytvarnych dél z dily malych (tentokrdt i vEtsich) umélctl, kteri pod
vedenim p.u¢. Bumbdlkové. Pokud mdte trosku prehled ve vytvarném uméni, zkusite priradit zndmd dila
zndmym umélclm? :)

A
Teo Bumbadlek

Barbora Bolikova

vav

Bude umét priradit slavna dila Slavhym umélciim?
Ondrej Sekora, Leonardo da Vinci, Vincent Van Gogh, Josef Lada, Pablo Picaso, Claude Monet




Anglicky vanocni pudink

0 tom uz jste moznd slySeli :D Je to jedno z tradiénich vanoénich jidel ve
Velké Britanii a kazda rodina by na néj méla mit svij vlastni recept. Ja
vam tady jeden napisu, at si ho mizete taky zkusit pripravit :) Je trosku
modernéjsi (pdvodné tam byly rlzné véci - treba hovézi olej, misto ného se
tam dava maslo :D)

Ingredience si rozdélte do tri skupin:

1. 200 g rozinek, 200 g rybizu, 100 g smési kandované kiiry, 300 ml
Guinness apod., 1 pomeranc, Stdava a klira, 1 citron, Stdva a
kira

2. 150 g hladké mouky, 150 g bilé strouhanky, 150 g strouhany
tuk, 150 g hnédy cukr, 100 ml brandy ,1 varené jablko -
loupané a nastrouhané (vmichejte jako posledni nez zhnédne) , 1
mala mrkev - oloupana a nastrouhana, 50 g loupané mandle
(nasekejte je nahrubo), 4 vejce, 1 1zicka mletého zazvoru, 1
1zicka mleté skorice, 1 1lzicka mleté smési koreni , 1 lzicka
soli 100 ml mléka (k uvolnéni smési)

3. 50 ml Brandy a vodka, na politi pudinku, vétvicéka cesminy s
nékolika cervenymi plody, Brandy, rum nebo vanilkovy krém

Tak a ted postup :) Pripravte se, Ze to budete délat asi 2 dny :D
Prvni vecer:

Oplachneme pod studenou tekouci vodou rybiz a rozinky a nechdme okapat. VSechny ovocné
slozky na vano¢ni pudink z prvni skupiny pfisad vlozime do nekovové misy. Pfiddme
nastrouhanou citronovou a pomeranc¢ovou kiiru a pak pfidame $tavu. A nakonec pfilejte
Guinness a dobfe promichejte. Zakryjte a nechte pfes noc na chladném misté.

Susené ovoce se pres noc potiebuje nasat alkoholem a ovocnou $tavou, takze pokrac¢ovani az
dalsi den :D

Dalsi den:

Ve velké mise promichejte mouku, strouhanku a tuk. V samostatné misce promichejte vejce s
brandy, pak pfidejte obsah prvni misy s promichanou moukou, strouhankou a tukem a vse
smichejte dohromady. Pak postupné pfidejte vSechno ostatni - vmichejte cukr, sil a kofeni,
sekané mandle, strouhanou mrkev a jablka, atd. a pak vse pfelijte do misy s ovocem kterou jste
si ptipravili den pfedtim a dobfe promichejte.Je-li smés moc tekutd pridejte extra hladkou
mouku na zahusténi, je-li smés trochu sucha ptidejte trochu mléka. Smés by méla byt mékké
konzistence.



Ted zkuste najit néjakou velkou misku, ve které budete pudink péct (cca 2 litry) a vytfete ji
maslem.

Pomoci lzice nebo nabéracky prendejte smés do vymazané misy. Uroveni pudinku by méla byt
asi 3 cm pod vrchol misky. Vytiznéte folii kulatého tvaru (asi o 10 cm véts$i nez obvod misky),
jednu z papiru na peceni a jednu z alobalu (vyfiznéte je tak aby velikost vytizlého alobalu byla
asi 0 10 cm vétsi nez velikost papiru na peceni) Vezméte vétsi vyfiznuty alobal a na néj polozte
velikosti mensi vytizly papir na peceni. Po stranach alobal kolem papiru na peceni

prehnéte. PoloZte vytvorenou f6lii pres horni ¢ast pudinku (alobalem nahoru) a zajistéte po
stranach a kolem misky $ntirkou tak aby byl pudink uzavieny. Dejte misu s pudinkem do
hlubokého hrnce (ktery ma tésné ptiléhajici vicko). Zalijte vrouci vodou, tak aby ptilka misy s
pudinkem byla ponotena ve vodé. Hrnec s pudinkem ddme viit na stfedné silny oheri a
nechdme pod parou po 7 - 8 hodin, ¢as od ¢asu doplnime vrouci vodou. Je dilezZité udrzet
kontrolu hladiny vody tak, aby nevyschla.

Takhle vydrzite 7-8 hodin (fikala jsem, Ze je naro¢ny :D) a potom pudink vytdhnéte z hrnce a
nechte vychladnout. Po vychladnuti pokapejte pudink trochou brandy a nahrad'te folii z
alobalu a papiru na peceni novou folii. Utésnéte a skladujte uzavieny pudink v chladu a temnu
do Stédrého dne.

Na Stédry den se bude muset vadno¢ni pudink ohi#4t ve vodé jako diive po 2 aZ 3 hodiny. Po
vyjmuti, opatrné otocte vano¢ni pudink na talif.

Servirovani:

Pudink poloZte na kovovy tac. To v ptipadé, Ze ho chcete zapalit. Ted uZ to bude zajimavy :D
Ztlumte svétla, nebo uplné zhasnéte. Pudink zapdlité tak, Ze v malé panvi¢ce ohiejete brandy a
vodku a hoftici smés na pudink nalejete. Bude to chvilku svitit. Potom pudink nakrajite a
podavate s brandy nebo vanilkovym krémem :)

Mél by vyjit pro cca 10 osob..

VSem, ktefi se ho rozhodnou vyzkouset pfeju dobrou chut :) :D
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Pro ty, ktefi s jeziSkem jesté vahaiji ...

Premyslite, jak to JeziSkovi s darky na posledni chvili krapet zavarit? Originalité se meze
nekladou a tak existuji darky, o kterych ani nevite, 7e je chcete © Nabizim na posledni chvili néjaké
typy na ddrky. Pokud se vam néktery z nich libi, nezapomerite ho dopsat na vas uz tak dlouhy seznam

Piejete se netradi¢niho domaciho mazlicka? Pofid’te
si mravenci akvarium! Akvarium obsahuje modry gel, ktery je
vie, co mravenci potiebuji k Zivotu! Akvarium se zaroveni hodi
jako skvela dekorace a neunikne oku jeding navstévy.

Cena: aal.-

Mravence si musite nachytat samil
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Budoucnost bydleni je nejistd, ale uz dnes
si mUZete rezervovat pozemek na Marsu.
U jisté americké firmy je mozno zakoupit

@,

TADY 1!

vétsi nebo mensi parcelu, tfeba pro budouci
domecek. Berte dokud je, ceny se pohybuiji
mezi 1000 — 5000 ,- za metr ¢tverecni.

Poslouchani nékoho, jak byl na vyleté v Praze nebo
dokonce u mooofe, je s timto darkem u konce.
Poproste jeziSka o Uzasny vylet nékam, kde je

klid, pohoda, venku — 270 stupn celsia a od
maléru vas déli sebemensi technicka zavada.

Co takhle juknout do vesmiru? Za dvé a pul

hodiny letu se Jezisek prohne o tfi a pul milionu
korun ...tak co? Jedem?! Penéz ma urcité dost ©

Celd redakce Podésu vam preje stastné a veselé Vdnoce ...

A



